
 
 
 

Mittagsmenü 
 

 

18. März – 24. März 2024 
 

Preise werktags: 
Tagesteller: sFr. 25.-- / Menu complet: sFr. 32.-- 

 

Preise sonn- und feiertags: 
Tagesteller: sFr. 39.-- / Menu complet: sFr. 54.-- 

Tagesteller Vegi: sFr. 32.-- / Menu complet Vegi: sFr. 47.-- 
 
 

 
 

Montag, 18. März 2024 
 

Linsensuppe oder gemischter Salat 
Soupe aux lentilles ou salade mêlée 

 

 
 

Cordon bleu vom Schwein mit Hausfries, 
Buttergemüse und hausgemachtem Gewürzketchup 

Cordon bleu de porc avec frites fait maison, 
légumes au beurre et ketchup aux épices fait maison 

 

oder/ou 
 

Zucchini Cordon bleu mit Hausfries, 
Buttergemüse und hausgemachtem Gewürzketchup 

Cordon bleu de courgettes avec frites fait maison, 
légumes au beurre et ketchup aux épices maison 

 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 

 

 

 
 
 

Dienstag, 19. März 2024 

 

Süsskartoffel-Kokossuppe oder gemischter Salat 
Soupe de patates douces et de noix de coco ou salade mêlée 

 

 

 

Gebratener Schweinsrücken auf Specklinsen,  
mit Bratkartoffeln, Brokkoli und Senfsauce 

Selle de porc rôtie sur lentilles au lard,  
avec pommes de terre sautées, brocoli et sauce à la moutarde 

 

oder/ou 
 

Folienkartoffel gefüllt mit Sauerrahm und frischen Kräutern 
an mariniertem Gemüsesalat mit gebratenen Pilzen 

Pommes de terre en papillote farcies à la crème aigre et herbes fraîches 
avec une salade de légumes marinés et champignons sautés  

 

 
 

Tageskuchen  
Gâteau du jour 

 
 

 
 

Mittwoch, 20. März 2024 
 

Erbsensuppe mit Schinkenchips oder gemischter Salat 
Soupe de petits pois avec chips de jambon ou salade mêlée 

 

 
 

Rindsgeschnetzeltes « Stroganoff » 
mit Randen, Cornichons, Pilzen und Serviettenknödel 

Emincé de bœuf "Stroganoff" 
avec betteraves, cornichons, champignons et quenelles de serviette 

 

oder/ou 
 

Gemüse-Lasagne (Pastel de berenjena)  
mit Blattsalat und Kirschtomaten  

Lasagnes de légumes (Pastel de berenjena)  
avec laitue et tomates cerises 

 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 



 
 
 
 

Donnerstag, 21. März 2024 
 

Knoblauchrahmsuppe mit Croutons oder gemischter Salat 
Soupe à la crème à l'ail avec croûtons ou salade mêlée 

 

 
 

Wiener Backhähnchen mit Petersilienkartoffeln  
und sautiertem Frühlingsgemüse 

Poulet au four viennois avec pommes de terre persillées  
et légumes sautés de printemps 

 

oder/ou 
 

Vegetarische Älplermagronen 
mit Röstzwiebeln und Apfelmus 
Macaronis du chalet végétariens 

avec oignons grillés et compote de pommes 
 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 

 
 

Freitag, 22. März 2024 
 

Lauchsuppe mit Wasabi oder gemischter Salat 
Soupe de poireau au wasabi ou salade mêlée 

 

 
 

Gebratene Garnele auf Tomaten-Zucchini-Risoni-Risotto 
mit Bärlauch und Brokkoliröschen 

Crevette rôtie sur risotto risoni aux tomates et courgettes 
à l’ail des ours et rosettes de brocoli 

 

oder/ou 
 

Tomaten-Zucchini-Risoni-Risotto mit Bärlauch, 
gebratenem Fenchel und Parmesanchips 

Risotto risoni aux tomates et courgettes à l’ail des ours,  
fenouil grillé et chips de parmesan 

 

 

 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 

Samstag, 23. März 2024 
 

Blumenkohlsuppe mit Kümmel Crackers oder gemischter Salat 
Soupe de chou-fleur avec crackers au cumin ou salade mêlée 

 

 
 

Mediterranes Kaninchen mit Oliven und Tomaten 
serviert mit Tagliatelle und glasiertem Gemüse 

Lapin méditerranéen aux olives et tomates 
servi avec tagliatelle et légumes glacés 

 

oder/ou 
 

Tagliatelle mit mediterran mariniertem Gemüse 
und konfierten Kirschtomaten 

Tagliatelle avec légumes marinés à la méditerranéenne 
et tomates cerises confites 

 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 

 
 

Sonntag, 24. März 2024 
 

Griechischer Salat 
Salade grecque 

 

 
 

Walliser Gerstensuppe 
Soupe à l’orge du Valais 

 

 
 

Rindsentrecôte an Bärlauch-Béarnaise 
mit Süsskartoffel-Pommes und Gemüsepfanne 

Entrecôte de bœuf à la sauce béarnaise à l’ail des ours 
avec pommes de terre douces et poêlée de légumes 

 

oder/ou 
 

Safran-Gnocchi mit Burrata, pochiertem Ei, 
Grana Padano Chips und Kräuterschaum 

Gnocchi au safran avec burrata, œuf poché, 
chips de Grana Padano et mousse aux herbes 

 

 

 



Tageskuchen 
Gâteau du jour 
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