
 
 
 

Mittagsmenü 
 
 

06. Januar – 12. Januar 2025 
 

Preise werktags: 
Tagesteller: sFr. 25.-- / Menu complet: sFr. 32.-- 

 

Preise sonn- und feiertags: 
Tagesteller: sFr. 39.-- / Menu complet: sFr. 54.-- 

Tagesteller Vegi: sFr. 32.-- / Menu complet Vegi: sFr. 47.-- 
 
 

 
 
 

Montag, 06. Januar 2025 
 

Lauch-Birnensuppe oder gemischter Salat 
Soupe de poireaux et de poires ou salade mêlée 

 

 
 

Cordon bleu vom Schwein mit Pont-Neuf-Kartoffeln,  
Buttergemüse und hausgemachtem Gewürzketchup 

Cordon bleu de porc avec pommes Pont-Neuf,  
légumes au beurre et ketchup maison aux épices 

 

oder/ou 
 

Zucchini Cordon bleu mit Pont-Neuf-Kartoffeln, 
Buttergemüse und hausgemachtem Gewürzketchup 
Cordon bleu de courgettes avec pommes Pont-Neuf, 

légumes au beurre et ketchup maison aux épices 
 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Dienstag, 07. Januar 2025 
 

Knoblauchrahmsuppe mit Croûtons 
 oder gemischter Salat 

Soupe à la crème à l'ail avec croûtons ou salade mêlée 
 

 

 

Gebratener Pouletschenkel mit Kartoffeln,  
geschmortem Gemüse und Blumenkohlpüree 
Cuisse de poulet rôtie avec pommes de terre,  

légumes braisés et purée de chou-fleur 
 

oder/ou 
 

Lasagne mit gebratenem Kürbis, Spinat und Tomaten 
dazu Blattsalat 

Lasagnes à la courge rôtie, aux épinards et aux tomates 
avec salade verte 

 

 
 

Tageskuchen  
Gâteau du jour 

 
 

 
 

Mittwoch, 08. Januar 2025 
 

Spinatrahmsuppe oder gemischter Salat 
Soupe à la crème d'épinards ou salade mêlée 

 

 
 

Ungarisches Rindsgulasch mit Paprika, 
Pilzen, Speck und Spätzle 

Goulasch de bœuf hongrois aux poivrons, 
champignons, lardons et spätzle 

 

oder/ou 
 

Kürbis-Maroni-Gulasch 
mit Zwiebeln, Peperoni und Spätzle 

Goulasch de courge et de marrons 
avec oignons, poivrons et spätzle 

 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 
 
 



 
 
 

Donnerstag, 09. Januar 2025 
 

Süsskartoffel-Lauch-Kokosnusssuppe oder gemischter Salat 
Soupe de patates douces, poireaux et noix de coco ou salade mêlée 

 

 

 

Berner Platte mit Schweinsrippli, Speck, Saucisson,  
Sauerkraut, Salzkartoffeln und Meerrettichsauce 

Assiette bernoise avec côte de porc fumée, lard, saucisson,  
choucroute, pommes de terre vapeur et sauce au raifort 

 

oder /ou 
 

Knusprige Gemüsekroketten auf Blumenkohlpüree,  
bunter Mangold mit glasiertem Gemüse und Pilzsauce 

Croquettes de légumes croustillantes sur purée de chou-fleur,  
blettes colorées avec légumes glacés et sauce aux champignons 

 

 
 

Tageskuchen  
Gâteau du jour 

 
 
 
 
 

Freitag, 10. Januar 2025 
 

Tomatensuppe oder gemischter Salat 
Soupe de tomates ou salade mêlée 

 

 
 

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Dillsauce,  
Petersilienkartoffeln, Zucchiniflan und Karotten-Lauch-Fondue 

Filet de bar grillé à la sauce de l’aneth avec pommes de 
terre persillées, flan de courgettes et fondue de carottes et poireaux 

 

oder/ou 
 

Risotto mit getrockneten Tomaten, 
Brokkoli, Karotten, Peperoni, Zucchini und Kräuterschaum 

Risotto avec tomates séchées, 
brocoli, carottes, poivrons, courgette et mousse des herbes fraîches 

 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 
 
 

 

Samstag, 11. Januar 2025 
 

Peperonisuppe mit Zitronenöl oder gemischter Salat 
Soupe de poivron à l’huile de citron ou salade mêlée 

 

 
 

Lammentrecôte an Jus 
mit Sellerie-Kartoffelgratin und Wurzelgemüse 

Entrecôte d’agneau au jus 
avec gratin de pommes de terre au céleri et légumes-racines 

 

oder/ou 
 

Spinat-Falafel mit Linsen-Hummus, konfierten roten Zwiebeln, 
Cherrytomaten, Essiggemüse, frischem Koriander und Focacciabrot 
Falafel aux épinards avec houmous de lentilles, oignons rouges confits, 
tomates cerises, légumes aux vinaigres, coriandre frais et pain Focaccia 

 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 

 

 

Sonntag, 12. Januar 2025 
 

Räucherlachs mit Kräuterrührei und Roggenbrot 
Saumon fumé avec œufs brouillés aux herbes et pain de seigle 

 

 
 

Fenchel-Apfelminestrone mit Grissini 
Minestrone au fenouil et à la pomme avec gressins 

 

 
 

Rindstournedos an Portweinsauce 
mit Fondantkartoffeln, Karotten, tournierten Zucchini und Brokkoli 

Tournedos de bœuf à la sauce de porto 
avec pommes de terre fondantes, carottes, courgettes tournés et brocoli 

 

oder/ou 
 

Saibling nach «Genfer Art» an Zitronensauce 
mit Fondantkartoffeln, Karotten, tournierten Zucchini und Brokkoli 

Omble chevalier « à la genevoise » à la sauce de citron 
avec pommes de terre fondantes, carottes, courgettes tournés et brocoli 

 

 
 

Tageskuchen 
Gâteau du jour 


